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東京千住ネギを独自改良、究極の辛ねぎラーメンに挑戦！ 

 
激戦区池袋で濃厚魚介系豚骨らーめんを展開する(有)サブネットコーポレーション（東京都 

新宿：代表 成田昌之）は、夏季の新商品として、濃厚らーめんに最も合うネギを独自開発した 

東京千住ねぎを使い「辛ねぎラーメン」の提供を開始します。 

 

＜辛ねぎラーメン＞ 

夏本番に向け、人気の出る辛いラーメンを開発しました。ラーメンと相性

の高い独自開発のねぎと、辛旨スープで刺激的な味で提供します。 

＜東京千住ネギ＞  

   らーめんとベストマッチするねぎとしてオリジナルに開発した東京千住ねぎ

は、通常のネギと比べ 1.5 倍の仕入れコストが掛かるが、ネギ本来の辛みと

甘みが強く、昔からあるブランドねぎで、今回の提供に合わせて、生産業者

と提携し改良を実現しました。 

＜らーめん＝高カロリー？＞ 

  当店では、体形が気になるこの時期に合わせて、ラーメンのお供「黒ウー

ロン茶」の無料提供を開始します。本場中国から仕入れた黒ウーロン茶で、濃厚スープでもカロリーを気にしないで楽し

んで頂きます。 

＜麺極こぶし池袋店＞ 

  九州産の豚骨、鶏ガラをベースにしたスープに、鰹節やサバ節などをふんだんに使った魚介系のダシをブレンド。厳選した

粉から作る胚芽入りの極太麺に絡みやすいように、こってり濃厚なスープに仕上げました。らーめんは、店仕込み秘伝醤油

タレと香味油が絶妙な味わいを醸し出すスープと、それによく合う細麺との組み合わせ。 
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【この件に関するお問合わせ先】 

広報担当 ＺＥＮＴＡ株式会社 担当：烏田（カラスダ） 
TEL : 03-5466-6581 / 080-5891-1986 FAX : 03-5466-6584 

Mail : j-karasuda@zenta.tv 

①【NEW】極旨辛ねぎつけ麺  750 円 

②【NEW】極旨辛ねぎらぁめん 700 円 

③こぶしつけ麺 匠 750 円 

④全ノセつけ麺 極 950 円 

⑤こぶしらぁめん 匠 700 円 

⑥全ノセらぁめん 極 900 円 

住所：東京都 豊島区 西池袋 1-39-1  宮田ビル 1F 

TEL 03-3984-8171 

アクセス 池袋駅北口より徒歩 5 分 

定休日 年中無休、営業時間：通常 11:30 ～ 00:00 

試食希望申込（FAX 送信先 ： 03-5466-6584） 

 

試食日時   月   日    ：   ～    
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会社名                          

 

TEL           ｅ－ｍａil            


