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ポップなデザイン・ホイルチョコレートが名物
イタリア人気No.1 チョコレートブランド「カファレル」が

ラゾーナ川崎に 2012 年 9月 28 日オープン！
～カファレルチョコレートを使った限定オリジナルスイーツも登場！～

1826 年に創業したイタリアはトリノに本店を構える老舗チョコレートブランド：Caffarel（カファレル）の
日本での製造・小売事業を展開する株式会社 TST リテイリング ( 社長：清水誉 ) は、2012 年 9月 28日に
『カファレル ラゾーナ川崎プラザ店』をオープンいたします。1994 年の日本初上陸以来、神戸旧居留地店・　
神戸北野本店・東京駅グランスタ店・なんばパークス店に続く 5店舗目で、首都圏では 2店舗目の直営店と
なります。

 

“カファレルゴールド” と呼ばれる伝統のゴールドとピンクを基調とした
温もり溢れる店舗に並ぶチョコレートはトリノより直送。最高級のピエモ
ンテ産ヘーゼルナッツたっぷりの元祖ジャンドゥーヤとともに、世界中の
ファンを魅了するのが『てんとう虫』・『きのこ』などのキャラクターを
描いたポップなホイルチョコレートやチョコレートが詰まったきのこポッ
ト。イタリアらしい大人かわいいデザインと子どもから大人まで笑顔に
させるスイーツが揃います。

＜商品ご紹介＞

■ジャンドゥーヤとイチジクのトルタ　￥1,050( 税込 )
ラゾーナ川崎プラザ店限定の新作
カファレル社のジャンドゥーヤチョコレートをふんだんに使った生地を低温で長時間じっくり焼いた
パウンドケーキ。混ぜこんだイチジクのプチプチ感がアクセント。お土産にもぴったりの BOX 入りで
す。

この夏大阪なんばパークス店で発売した新作ドルチェが通年商品として関東初登場。ジャンドゥーヤ
クリームがたっぷり入ったプチシューをひんやりチョコソフトクリームと甘酸っぱいラズベリーソー
スで絡めてどうぞ。

ラゾーナ川崎プラザ店では関東地区では初めて、ホイルチョコレートを一粒から販売いたします。
気軽に購入いただけるうえ、選ぶ楽しみも味わっていただけます。一粒￥157 ～という価格設定は一般的なショ
コラトリーと比べてかなりリーズナブル。ラゾーナ川崎を訪れるファミリー層をメインに” プチ贅沢チョコレー
ト” をご提供致します。
また、日本でしか食べられないカファレルのチョコレートを使ったオリジナルスイーツ（生菓子・焼き菓子など）
も展開。今回はオープンを記念して、ラゾーナ川崎プラザ店限定焼き菓子『ジャンドゥーヤとイチジクのトルタ』
を新発売します。さらにソフトクリームとジャンドゥーヤがとけあうドルチェ『チョコリーチェ』など関東初
のスイーツも登場します。

てんとうむしジャンドゥーヤ

左：きのこポット

■チョコリーチェ  関東初登場！　￥500( 税込 )

カファレルの代名詞ともいえるのがトリノから直輸入されるキュートなホイルチョコレート。
なめらかな口どけと最高級の味わいはもちろん、ひと目で心躍るイタリアンセンスあふれるカラフル
なデザインが世界中のファンを魅了しています。

■ホイルチョコレート　￥157 ～ ( 税込 )



ラゾーナ川崎プラザ店では、関東で初めて一粒から自由に購入できるバルク売りを採用。迷いながら選ぶ楽しさがあ
り、一粒からでもお気軽にお試し頂くことができます。かわいいきのこ型の瓶の中にきのこ型チョコレートを詰めた
『きのこポット』 (￥1,575 税込 ) も人気です。
ハロウィン商品（発売中～ 10月 31日まで）のような季節やイベントに合わせたチョコレートも続々と登場します。

このプレスリリースに関してのお問い合わせ先：
■株式会社 TST リテイリング　
マーケティング部：坂本　里沙子（サカモト リサコ）
Tel：078-331-3185　　Fax：078-331-3175　
E-mail　sakamoto@caffarel.co.jp

ＨＰ等
公式web サイト：http://www.caffarel.co.jp
公式ブログ：http://www.caffarel.jp/caffarel_blog
Facebook：http://www.facebook.com/caffareljapan
オンラインショップ：http://www.caffarel.co.jp/onlineshop

■今回、取材でご来店頂いた方にかわいいチョコレートをプレゼント致します！
■ご芳名：　　　　　　　　　　　　　
■貴社名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
■住所：
■ＴＥＬ：　　　　　　　　　　　　　
■ＦＡＸ：　　　　　　　　　　　
■Ｅ－ＭＡＩＬ：
9/28（金）１０：００以降は開店しております。
ご取材の際はお手数ですが、事前にお問合せ頂けますとスムーズです。
■取材のお申込み　□ ＦＡＸ：078-331-3175　

≪カファレルとは≫
カファレル社は 1826 年、創業者ピエール・ポール・カファレルによってイタリア北部トリノに誕生しました。
1865 年カファレル社の職人がヘーゼルナッツとカカオを混ぜ込んだチョコレート『ジャンドゥーヤチョコレート』
を発明。今やイタリアのチョコレートの代名詞となっているジャンドゥーヤの元祖となっています。素材は常にピエ
モンテ産ヘーゼルナッツなど最高級品を採用。モルド（型）を使わない独自技法によって、カファレルのジャンドゥー
ヤはヘーゼルナッツを 30%近くも含むことができます。その柔らかさと香り高さはカファレルでしか味わえません。
なめらかな口どけや至高の味わいはもちろん、世界中のファンを魅了するのがイタリアンセンスあふれるホイルチョ
コレートのカラフルなデザイン。てんとう虫やハチなどのモチーフが見る人の心をつかむキュートなデザインは、
カファレルのアイコンであり最大の魅力のひとつです。
180 年以上に渡りイタリアで人気№１チョコレートブランドであり続けている老舗カファレルは、優れたクオリティ
と味わいから古くよりヨーロッパ各地の皇族・貴族御用達のチョコレートブランドとしても知られています。イタリ
アのトップブランド企業のみが加入を許されたイタリアラグジュアリー製品協会（Altagamma）のメンバーにも選ば
れています。またトリノ市内の名だたるカフェ・パスティッチェリーエのほとんどがカファレル社のチョコレートを
使ったオリジナルメニューを展開するほどポピュラーで、2006 年にはトリノオリンピック公式チョコレートにも選
出されています。名実ともにイタリアを代表するチョコレートブランドです。

店舗イメージ

■カファレル ラゾーナ川崎プラザ店　店長　佐藤由香 ( サトウ ユカ )
Tel：044-874-8256

≪店舗概要≫
店舗名：カファレル ラゾーナ川崎プラザ店
住所：〒212-8576　川崎市幸区堀川町 72-1　
ラゾーナ川崎プラザ 1Ｆ
電話番号：044-874-8256
営業時間：10:00 ～ 21:00
定休日：年中無休
開店日：2012 年 9月 28日　10:00 ～


