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世界が認めた最高級プレミアムフルーツリキュール   ベトナムから日本へ初上陸！
米を原料とした最高級のスピリッツに希少価値の高い野生種のフルーツをていねいにじっくりと時間をかけて漬込んで
熟成させるこだわりの製法でつくられています。原材料は１００％ナチュラルで、人口添加物は一切使用していません。
ベトナムに古くから伝わる自然製法とヨーロッパの最新の蒸留技法とを融合させたフルーツリキュールの芸術品です。
世界的権威の IWSC で銀賞を受賞した世界が認めた味を、日本ベトナム友好年の今年、日本で初めてご紹介します。

◆メディア掲載歴   DRINK PLANET、BAR TIMES、FM FUJI 「GOODDAY」、料理王国、Newsweek 日本版、Pen、日経おとなのOFF、月刊たる

2011 年ロンドンで開催された IWSC イン
ターナショナル・ワイン＆スピリッツコ
ンペティションにて銀賞（ベストインクラス）
を受賞（ローズアップル）

2013 年　サンフランシスコで開催された
サンフランシスコ・ワールドスピリッツ
コンペティション（SFWSC) にて銅賞を
受賞（ローズアップル、プラム）

2012 年香港で開催された、HK IWSC 香港
インターナショナル・ワイン＆スピリッツ
コンペティションにて銅賞を受賞
（アプリコット）


