報道関係者各位
プレスリリース　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　2013年12月17日
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　株式会社スモールズ
━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━
ピリっと効いたラー油が香る　新感覚、香味つけ蕎麦
『七並　しちならべ』新宿３丁目に１２/１５ OPEN
―　自家製焦がし香味ダレに極太そばをつけて頂く　―
━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━
会社名　株式会社スモールズ（本社：東京都新宿区大久保2-10-8　代表取締役　長田光司）は根菜１０種類を胡麻油で揚げて作った、自家製焦がし香味ダレに極太麺そばをつけて頂く、新しい形の蕎麦屋『香味つけ蕎麦　七並　しちならべ　』をオープン致します。
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『七並のコンセプト』
先日「和食」がユネスコ無形文化遺産として登録された事は記憶に新しいと思います。
その中でも日本が生んだ健康食「蕎麦」を年配の方々だけでなく若年層の方々にもっと気軽に、もっと身近にしていきたいという思いから生まれたのが、七並の「香味つけ蕎麦」です。
蕎麦には高血圧予防に効果のあるルチンや疲労回復効果のあるビタミンB1など、忙しい日本人の味方ともいえる健康食なのです。
その健康食の蕎麦を、働き盛りのサラリーマンも満足のたっぷりのボリュームで心ゆくまで堪能して頂きたい、そんな気持ちを込め一杯一杯魂を込めて作っています。
今までの蕎麦の概念を覆す「香味つけ蕎麦」をぜひ御賞味ください。
メニュー
鶏つけ蕎麦　\８００

肉つけ蕎麦　\８５０
半熟味卵　\１００
大盛り　\１００
[image: image2.jpg]


[image: image3.jpg]



[image: image4.jpg]


[image: image5.jpg]



■商品・サービスの仕様
商品・サービス名：香味つけ蕎麦　七並　しちならべ　１２/１５ オープン
■店舗概要
店舗名：香味つけ蕎麦　七並　しちならべ
住所：東京都新宿区新宿3-8-2クロスビル１F
定休日：日曜
営業時間：11:30～15:00
TEL：03‐5379‐1234
店長：照井　聡
■会社概要
名称：株式会社スモールズ
本社住所：東京都新宿区大久保2-10-8ピアッツァ新宿202
代表者：代表取締役　長田光司
【本件に関するお問い合わせ先】
担当者：長田光司
TEL：090‐1692‐7732
FAX：03‐3208‐9277
E-mail：koji-osada@ksmalls.com
『香味つけ蕎麦　七並　』は今話題のニューウェーブ系つけ蕎麦屋です。


つけダレは数種類の根菜を揚げて作った自家製焦がし香味ダレを使い、ピリッと効いたラー油と根菜の風味が出汁に深みを与えます。


麺は通常盛りでも３２０gあり、がっしりと歯応え、存在感のある極太蕎麦を使用。付け合わせのたっぷりネギと刻み海苔もボリューム満点で、がっつり系のサラリーマンにも満足して頂ける一杯です。





肉つけ蕎麦





鶏つけ蕎麦








