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～神々の島、バリ島からの恵み～ 

□オーガニック 
■添加物なし 
□コレステロールなし 
■トランス脂肪酸なし 
□GMO不使用 
■グルテン不使用 
□防腐剤不使用 



NAITIVE ﾈｲﾃｨｳﾞ 
本来のカシューナッツの味 
ほのかな薄皮の風味がたまらない。 
お酒のお供にもぴったり！！ 
 
UPCコード:8997033000461 
希望小売価格(税別)640円 

CHOCOLATE ﾁｮｺﾚｰﾄ 
ココアパウダーがまぶされていて、 
チョコレート風味。子供のおやつや、 
ちょっと甘いものが食べたい時に。 
 
UPCコード:8997033000454 
希望小売価格(税別)640円 
 

GARIC PEPPER ｶﾞｰﾘｯｸﾍﾟｯﾊﾟｰ 
ガーリックとコショウが絶妙なバランス 
一度食べたら止まりません。 
バリ島でも大人気！ 
 
UPCコード:8997033000478 
希望小売価格(税別)640円 
 

SEA SALT ｼｰｿﾙﾄ 
シンプルイズベスト 
塩加減が調度よい。 
皆から愛される塩味！ 
 
UPCコード:8997033000447 
希望小売価格(税別)640円 
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ネイティヴ 
＜原材料＞ 
皮付カシューナッツ 98.06%    
塩 1.94% 
 
 
 
 

シーソルト 
＜原材料＞ 
カシューナッツ 89.31% 
塩 8.91%  
ココナッツオイル 1.78%             
 
 
 

ガーリックペッパー 
＜原材料＞ 
ローストカシューナッツ 82.31% 
小麦粉 8.23% 
ガーリック 7.38% 
塩 1.61% 
白コショウ 0.47%  
 

チョコレート 
＜原材料＞ 
ローストカシューナッツ 68.48% 
黒砂糖 22.26% 
ココアパウダー 8.55% 
塩 0.71% 
 
 

@2015,Shu Inc. ※グルテン不使用ですが、ガーリックペッパーのみ2016年から不使用のレシピ予定です。 



イーストバリカシューズ、既にご存じ
の方も多いのでないでしょうか。 

観光大国バリ島で今大人気のカ
シューナッツが日本初上陸。 

バリ島現地での人気はもちろん、日
本未発売の商品にも関わらず、口
コミで日本でも人気爆発中！ 
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安全品質データ 
ハラール認定 食品製造許可 



生活習慣病の 
    予防・改善効果 

不飽和脂肪酸 オレイン酸が悪玉コレステ
ロールを減らし、さらさらの血液に！ 

腸を綺麗にし美肌へ 

豊富な食物繊維オレイン酸が排泄物を軟
化し腸の働きを良くなり、腸内洗浄、美肌
効果にも繋がります。 

集中力ＵＰ 

豊富な銅・鉄・マグネシウムが豊富で 
集中力向上にも効果的。 

疲労回復効果 

ビタミンＢ１・亜鉛などのミネラルが豊
富。夏バテ、熱中症の予防に。 

ダイエットのお手伝い 

オレイン酸が余分な糖や脂肪の 
吸収を防ぎます。 

子供のおやつに最適 

カルシウムの吸収率を高める効能があ
る亜鉛を多く含む為、子供の成長期の
おやつにも最適！ 
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※これらの効能はFDAにより実証されているわけではありません。当商品
は治療、病気を予防するものではありません。 



1.カシューの実 
ここがすべての始まり。一つの実に一つのナッ
ツがぶら下がってます。一掴みのナッツを作る
のにどれほどの果実がいるか想像もつきません
よね。 

2.ナッツ集め 
収穫時期になると実が地面に落ちます。 農家
の人たちはナッツを乾燥させるため実から分け
ます。分けた実から美味しいジュースやジャムを
作ることができます。 

3.乾燥 
ナッツとして保存する前にアグング火山の上か
ら差し込むバリの太陽、そよ風のもとで乾燥させ
ます。 

4.選別 
選別機でカシューをサイズ別に選り分けます。
この機械を導入したことにより、品質の良いカ
シューが出来上がります。 

5.測量 
倉庫に何トンのカシューがあるか計るため、各
パックを秤にかけます。一つのパックは ３０ｋｇ
にもなります。 
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6.エネルギー 
燃料としてガス化したカシューの殻が使われて
います。利用した後の殻は、炭素含有量の多い
良質な肥料となっているので、カシューの木に
与えています。 



7.蒸し過程 
殻剥き過程に入る前に殻をやわらかくするため
に自社製の容器に入れて１時間ほど蒸し器に
かけます。 

8.殻剥き機 
この機械一台で毎秒約２つのカシューの殻がむ
けます。 
殻剥き機が導入される前はこの工程がすべて
手作業によるものでした。 

9.殻とナッツを分ける 
殻を剥いた後に混ざった殻とナッツを機械に
よって分けます。 
この機械も我々が作ったものです。 
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10.たくさんの人手 
たくさんのカシューを加工するにはたくさんの人
手が必要。バリ人の皆は手先が器用なのです。 

11.オーブンで乾燥 
殻を剥いたカシューはオーブンで数時間乾燥さ
せなければいけません。このオーブンの燃料は
カシューの殻を炉で燃やして得られます。(炭素
放出はゼロです) 

12.皮剥き 
皮剥きは繊細な作業です。女性たちの手作業
で皮が剥かれ、サイズと色で選別されます。一
人当たり1日6-8kgのカシューの皮剥きをします。 



13.ふるい 
ナッツに残った皮を取り除いていく。 
慣れた手つきでふるいにかけていきます。 

14.洗浄 
ここからさらに細かい皮などを取り除くためにもう
一工程あるのです。 
この一連の作業を終え綺麗なナッツが出来ます。 
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15.生カシュー 
これで生のカシューナッツが出来上がりました。
シンプルで美味しく、栄養満点です。 

16.テイスト 
ここからは思考を凝らした様々な味付けをしま
す。皆さんはどの味付けがお好みですか。 

17.パッキング 
一パックずつ丁寧に測量、パッキングされてい
きます。これも器用なバリ人の皆だとスピードが
速いのです。 

18.商品完成 
こうして我々の商品は出来上がります。 
バリ島の恵みにバリ人の巧みな技術を取り入れ
て、皆様の手に届きます。 



大型スーパー 

コーヒーショップ 映画館 
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自然派スーパー 
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コンビニエンスストア 

日本人向けスーパー 

コンビニエンスストア 

空港内スーパー 
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観光客向けスーパー 現地向けスーパー 

その他主要販売店舗 



                          

  １袋当たり     内箱１箱当たり   

  寸 法 ： 120×180mm     寸 法 ： 190×140×385mm   

  正 味 重 量 ： 85g     正 味 重 量 ： 1.275kg   

  貯 蔵 寿 命 ： 18ヶ月     入 数 ： 15袋   

  総 重 量 ： 95g       総 重 量 ： 1.61kg           

                          

  外箱１箱当たり  １パレット当たり   

  寸 法 ： 400×288×400mm    寸 法 ： 1015×1215×120mm   

  正 味 重 量 ： 5.10g  入 数 ： 10外箱×5段（50外箱）   

  入 数 ： 4箱（60袋）  総 重 量 ： 366.50kg   

  総 重 量 ： 7.01kg   

                          

① 

② 

③ 

④ 

1.発注 
発注は電話・メール・FAXにてお願いします。 
最低ロットは各種外箱１箱（60pc）から。 
4種類15pcずつのMixBoxもご用意しています。 
発注時に、会社名・ご担当者様名・納品先住所・ご連絡先・希望
納入日をお知らせください。 

2.納期回答 
メールかFAXにて納期回答をさせていただきます。 
納期は通常3日前後ですが、倉庫の在庫が切れた場合は最長
で1.5か月～2か月必要となります。 
※メールでの納期回答をご希望の方は発注時にメールアドレス
もお知らせください。 

4.支払方法 
弊社支払サイトは末締め、翌月10日もしくは末日の現金支払いと
なります。 
振込先は別途請求書をお送りさせていただきます。 
請求書は毎月5日までにお送りいたします。 

3.配送 
弊社提携先の倉庫よりお客様指定住所まで直送させていただ
きます。 
※九州・沖縄・北海道・離島は別途送料をいただきます。 
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East Bali Cashews（以下EBC）はバリ島初の大規模カシュー加工会社です。この規模の加工会
社は東南アジアで初めての試みです。 

@2015,Shu Inc. 

EBCは地元農家から直接買い入れし、村でそのまま加工します。インドネシアのカシューは通
常、加工のためにインドやベトナムに輸出されます。しかし、カシューを育てている地域はインド
ネシアの中でも貧しく、雇用の機会に欠けています。およそ２ドルの平均日収では、食事も満足
にとれず、学校の制服を購入できないことも多いのです。 
 
東バリでは、全くといっていいほど女性の雇用がありませんでした。この地域はアルコール中毒、
ギャンブル、低就学率、貧困に起因する健康問題が蔓延しています。  ＥBCは女性に仕事を与
えることでこの負の連鎖を改善し、成功へと繋げたいと考えています。 
 
EBCの望みは、その土地で雇用を増やすことで、女性の立場を向上させたり、農家を教育して
土の質を上げ生産効率を引き上げることなどを通して生活を向上させることです。2年間で無職
だった地元の方々220人に働く機会を与えてきました。 
（そのうちの95％が女性）2014年には敷地内に託児所を併設し、 
子供の教育、健康管理等に力を入れています。 
全ては社員、村の人々、そしてバリ島の為に、、、 
 



製造元 
PT.East Indo Fair Trading                     
Address : Jl. Padang Galak No.20 A,  
Kesiman Petilan – Denpasar, 80237, Indonesia 
Website : www.eastbalicashews.com 

輸入販売元 
株式会社 秀(Shu Inc.)                     
〒231-0062 
神奈川県横浜市中区桜木町2-2港陽ビル4階 
TEL: 045-947-3645 FAX: 045-947-3646 
E-mail: info@shu-inc.jp 

Indonesia to Japan 
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https://www.facebook.com/shu.inc 
https://instagram.com/shu3645/ 


