
2016.7.6 水

| Déjeuner
料金 ：1名さま8,000円（税サ込）
10：45 受付
11：00 クッキングデモンストレーション
12：00 お食事

| Dîner
料金：1名さま13,000円（税サ込）
18：45 受付
19：00 クッキングデモンストレーション
20：00 お食事

7月のメニューはシェフ松嶋が愛してやまない【野菜のファルシィニース風】！

松嶋啓介料理教室

食は人をめぐり合わせ、食を育て、人を豊かにする。そんな食文化の架け橋になりたいと
説くオーナーシェフ松嶋啓介。 “美食の寺子屋”ではニース料理の基本を始めフランスの

地方料理など、松嶋啓介シェフがナビゲートしていきます。目からウロコの料理テク
ニック解説にもご期待下さい。

『野菜のファルシィニース風』

| お食事
アミューズ、前菜、メイン、デザート

| お飲物
スパークリングワイン

(ディナーはシャンパーニュ)
白ワイン、赤ワイン

| 定員 12名様
※料理教室のみの参加は￥5,000となります

| お問合せ・お申込
レセプション 03-5772-2091

“美食の寺子屋” 「＋sense」Juillet
déjeuner 11:00
Dîner 19:00


