
 
 

報道機関 各位 

2017.3.27 

ミライシュハン株式会社 

 

ミライシュハン株式会社(会社所在地:東京都港区 代表取締役:山本祐也)は、住友不動産ベルサ

ール株式会社（本社：東京都新宿区西新宿、代表取締役社長：遠藤 毅）主催、2017年4月7日

(金)から2017年4月9日(日)までの期間、ベルサール秋葉原（東京都千代田区）にて開催される

未来のスター蔵元を集めた日本酒イベント「SAKE STAR FES」を企画・プロデュースいたし

ます。 

 

 

 

 

 

 

ミライシュハンは「日本酒はカッコいい」を発信するイベントKURA FESを主催するなど、日

本酒に馴染みのない若い世代にも日本酒を楽しんでもらうべく、これまでも音楽フェスやポッ

プアップイベントでブース出店をしてきました。この度、満開の桜を見ながら、未来のスタ

ー蔵元による70種類以上の銘柄を飲み放題でお楽しみいただけるイベント「SAKE STAR 

FES」を開催いたします！。 

 

「地域スター枠」として、各地方で活躍する未来のスターが作り上げたSAKEと、「スパーク

リング」や「ヴィンテージ」などこだわりの味で集めた「テーマ枠」のSAKEをお楽しみいた

だけます。 

 

当日は参加蔵元の杜氏も来場予定の他、当イベント限定の絶品フードやステージショーを開

催いたします。満開の桜の下で、次世代を担う蔵元と一緒にぜひ新しい「SAKE」の世界を体

感してください！ 

ミライシュハンが企画・プロデュース！ 

未来のスター蔵元を集めた日本酒イベント「SAKE STAR FES」を、 

ベルサール秋葉原にて開催いたします。 



 
 

○「SAKE STAR FES」概要 

期間：4月7日(金)女子会 19:30-21:30 ※ドレスコード有り  

4月8日（土）～9日（日）12:00-14:00（第一部） 15:00-17:00（第二部） 

18:00-20:00（第三部） 

 

場所：ベルサール秋葉原１階（千代田区外神田 3-12-8） 

   （HP：http://www.bellesalle.co.jp/room/bs_akihabara/access.html） 

 

料金：女子会 2,500円（税込・前売のみ）/前売 3,500円（税込）/当日 4,000円（税込） 

公式HP：http://www.bellesalle.co.jp/event/sakestarfes2017 

 

 「SAKE STAR FES」について  

●満開の桜の下で若手スター蔵元の銘柄を飲み放題&杜氏と交流！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜会場イメージ＞ 

 

ミライシュハンが選んだ今注目を浴びている若手スター蔵元が、ブースで直接皆さんにお酒を

販売します！ここでしか聞けないような蔵人の熱い想いをぜひ感じてください。 

 

＜参加蔵元（一部）＞※詳しくはHPをご覧ください 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

赤武酒造株式会社（岩手） 

若干 24 歳の古舘龍之介氏

は、2 年目の酒造りで全国新

酒鑑評会「金賞」を獲得した

“超新星” 

出羽桜酒造株式会社（山形） 

「Ginjo（吟醸）を世界の共通

語に」を目標に掲げる、1892 

年創業の吟醸酒のパイオニ

ア 

藤井酒造株式会社（広島） 

モットーは“原料米を活かし

た酒造り”。主要銘柄『龍勢』

は第 1 回全国清酒品評会で

最高位優等賞第一位を受賞 



 
 

●ここでしか飲めない様々な「テーマSAKE」をご用意！ 

一般にはまだ馴染みの薄い「ヴィンテージSAKE」の飲み比べコーナーなどをはじめ、「スパ

ークリング」「フルーツ」など、女性にも楽しんで頂ける様々なテーマSAKEをご用意してお

ります！ 

＜テーマSAKE（一部）＞※詳しくはHPをご覧ください 

 

 

●ここでしか食べられない、フードコーディネーター特製の日本酒に合う絶品フード！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

あらごし梅酒 

梅乃宿酒造株式会社（奈良） 

梅の果肉をブレンドし、果実感あ

ふれる「あらごし梅酒」に仕上げ

ました。濃厚な味わいを存分にお

楽しみいただけるデザート梅酒。 

榮万寿 

清水屋酒造有限会社（群馬） 

色合いは透明度の高い輝きのあ

るイエロー。芳醇かつ繊細な味わ

いが『熟成』の可能性を内包して

いる 

市島ぷらちなスパークリング純米 

市島酒造株式会社（新潟） 

瓶内発酵ならではのキメ細かい炭

酸ガスの刺激が、爽快な酸味と米

本来の甘みを包み込む神秘的は味

わい！大人のスパークリング純米 

さっくり揚げ蕎麦がきの白味噌雑煮仕立て 

日本酒と相性の良い蕎麦を揚げ蕎麦がきにし

て、京都の白味噌で雑煮仕立てにしました。 

クリームチーズと酒粕のパテ２種 

クラッカーの上に、酒粕を混ぜ込んだクリームチ

ーズと生ハムを乗せたフィンガーフードです。 

イカの生干物とアスパラガスの米粉天ぷら 

島根県大田市で、獲れたその日に加工される純

白のイカ干物を、米粉でサックリとした天ぷら

に仕上げました。 

春野菜とチキンのソテー 

ジューシーにソテーしたチキンを、アンチョビ

とパルミジャーノで味付けしたクリームソース

で頂く一品。 

フルーツ ヴィンテージ スパークリング 



 
 
〈マリアージュ考案〉 

 

 

※その他にもさまざまなブースをご用意しております。詳しくはHPをご覧ください。 

 

●着物、吹奏楽など、会場を盛り上げる豪華なステージ！ 

 

 

 

 

 

 

 

真野 遥 
 

目指すは日本酒を最も理解した料理家。自称・旅するフードコーディネー

ター真野遥が、全国まわって見つけてきたこだわりの食材を日本酒に合

う和風オリジナルメニューにアレンジしてご提供いたします！ 

真摯なモノづくりをされている生産者さんの想いを、料理という形でお

伝えします。 

北村 美友貴 
 

日本酒に合うのは和食だけじゃない！世界各国を周遊した北村美友貴

が、固定概念を覆す、日本酒に合う世界の料理をアレンジしてご提供い

たします。 

和食以外で楽しむ、日本酒との奥深い世界をお楽しみいただければと思

います。 

ハクビ京都きもの学院 
早くから世界との文化交流に

重きをおき、海外での着物シ

ョーやボランティア活動を行 

ってきました。世界各国へ日

本のもつ伝統文化・芸能のも

つ美しさを伝え続けていま

す。 

日本の伝統衣装である美しい

着物ショーを、美味しいお酒

と一緒にお楽しみください。 

 

出演日：4 月 8 日（土） 

秋葉原区立すいそうがく団！ 
2015 年に設立された、関東圏の

音楽大学に在籍している学生を

中心に、アニメ・ゲームを愛する

150 名を超える団員で構成され

る吹奏楽団。アニメ・ゲームなど

での制作協力も多くサブカルチ

ャークラシックスを担う新進気

鋭の吹奏楽団。今回はさまざま

な編成で春をテーマにした室内

楽演奏をご用意。 

 

出演日：4 月 9 日（日） 

桜月流美剱道 
失われゆく日本のツルギの精

神を復興し、そこに芸術性の

息吹を加えて進化するツルギ

の可能性に挑戦する日本で唯

一の剱舞の流派「桜月流美剱

道」。今回はヤマト歌や舞な 

どで日本文化の美しさを表現

します。 

 

 

 

出演日：4 月 9 日（日） 



 
 

●満開の桜のもと、イケメン蔵元と日本酒を楽しむ“前夜祭”女子会！ 

4月7日の前夜祭は、「身近に“ちょい和”で生活にちょっとした驚きを」をコンセプトに活

動している「和 OW Nation」とコラボレーションして、男性のイメージが強い日本酒をもっと

お洒落に楽しみたい！と願う女性のための『前夜祭』を開催します。 

当日のドレスコードは【桜】にちなんで、ピンク or ホワイトコーディネイトとし、会場で華

やかな日本酒の世界を一緒に作ってくれる方を大募集！ 

 

＜未来の蔵元を応援する“ミス蔵”発表！＞ 

日本酒ブームに乗って、活気づいてきている日本酒業界。 

お酒そのものが進化しているのはもちろん、クラウドファンディングでのプロジェクトや、有

名デザイナーを起用したボトルなど、全国各地の蔵元で実験的な試みが行われています。そん

な未来の蔵元を応援するアンバサダーとなる女性を“ミス蔵”と命名。事前応募していただ

いた方の中から、当日グランプリを発表させていただきます。“ミス蔵”には、四季折々の

各蔵元の体験ツアーや日本酒10万円分相当がプレゼントされます。 

公式HP：http://xn--zckyd2791a.jp/ 

 

＜山本由樹氏×和 OW Nation トークショー＞ 

「ほろ酔い女子の男心のつかみ方」 

大人の女性たるもの、色っぽく美しく酔いたいもの。間違った酔い方で、男性を引 

かせてしまってはいないでしょうか？ 「美魔女」ブームの火付け役であり、テレ 

ビのコメンテーターとしても活躍中の山本由樹氏が「ほろ酔い女子の男心のつかみ 

方」について語ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

山本由樹氏プロフィール 
株式会社「編」代表取締役社長。1986 年光文社に入社。 

2002 年「STORY」創刊メンバーとなる。2005~2011 年

まで同誌編集長。2008 年には、「美 STORY(現美 ST)」

を創刊し、2010 年から「国民的美魔女コンテスト」を開

催。美魔女ブームを仕掛ける。2013 年 9 月に株式 会

社 gift を設立するとともに、自立したアラフォー女性を

ターゲットとした月刊誌「DRESS」を創刊。2016 年 9 月

には、総合プロデューサーとして「LAWSON DREAM 

ARTIST AUDITION」に携わる。 



 
 

 住友不動産ベルサール株式会社について  

 

 

 

 

 

都内で20施設以上のイベントホールを管理運営。イベントホール運営施設数は全国No.1（自

社調べ 平成27年11月1日時点）。 

大型イベントホールからセミナー会場まで20以上の施設の中から、場所や用途に合わせてお

選びいただくことが可能です。 

展示会・エンタメイベント・就職セミナーなどの巨大イベントに適した多目的ホールや学会・

講演会・会議・レセプションなど気品あふれる催事に適したセミナーホール、キャンペーン・

屋外イベントなどにご利用いただける屋外イベントスペースなど、どんなイベントにもご利用

いただける施設をご提供いたします。 

公式HP：https://www.bellesalle.co.jp/ 

 

ミライシュハン株式会社について  

 

 
世界中の人々が日本の酒を通して日本の美に触れ、人生をより充実させることができる世界を

実現したい、という想いで2014 年11月に設立された会社。「日本の酒産業のリノべート」を

テーマに活動しています。  

公式WEBページ:http://mirai-shuhan.com/ 

 

---- 主な事業 -----------------  

●KURA FES 

「日本で最初の日本酒大発信」をテーマにオシャレで洗練された日本の酒のフェスティバルを

年に1回～2回開催し、従来のワイン愛好家に日本の酒の魅力を知ってもらうことを目的とし

ます。直近では、FoodNations主催の「肉フェス TOKYO 2015～春～」に、肉フェス史上初の

日本酒ブースとして出店しました。 

KURA FES Facebookページ:https://www.facebook.com/kurafest?ref=bookmarks 
 

 

 

 

 



 
 

●iccon 

 
オーダーメード日本酒サービス。世界にたったひとつの商品を創造すると共に、蔵元にB2Bの

法人営業機能を提供しています。企業の周年会や結婚式の引き出物等にもこ利゙用いただいてお

ります。  

iccon公式ページURL 

http://iccon.jp/ 

 

●未来日本酒店 

 

 

 

 

 

 

 

“デザイナーズSAKE”ブランドを中心に、「テロワール」や「ヴィンテージ」など、気軽に

直感的にテーマで日本酒を選べる日本酒のセレクトショップ。2016年 

12月26日より51日間、東急プラザ銀座にて期間限定出店を行いました。 

 

未来日本酒店公式ページURL 

http://6star.jp/ 
 



 
 

●オリジナル日本酒の企画 

 

<お問い合わせ元>  

●ミライシュハンに関して 

担当：寺田祐貴 

メールアドレス：y.terada@modegroup.jp 

電話番号：080-7840-7740  

 

●イベント全般に関して 

担当：SAKE STAR FES事務所 

メールアドレス：sakestarfes@miraisake.com 

電話番号：03-6755-6659 

デザイナーズSAKEブランド「桜咲け！」 

日本酒を「デザイン」するという観点から、新しいSAKE づくりに

チャレンジするプロジェクト。資金は、GREENFUNDINGのパートナ

ーサイトである「未来蔵人」にてクラウドファンディングを行

い、日本酒×デザイン企画で当時史上最高額を達成しました。 

「Sake Design」をミライシュハン株式会社CEO山本祐也、

「Product Design」を中島篤氏、「Brewer」を能登杜氏の雄 山岸昭

治氏が担当。2015年インターナショナルワインチャレンジのSAKE

部門にてブロンズを獲得しました。こちらの商品は釀にてお楽し

みいただける他、弊社 EC サイト 未来日本酒店(http://6star.jp/)

でご購入いただけます。 

 

http://6star.jp/

