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2018年5月7日
クリュッグとサロンに挟まれた奇跡の区画！イタリア人が造るシャンパーニュ
「シャンパーニュ・エンクリ」

2018年5月より日本国内正規代理店として販売を開始いたします。
株式会社 都光酒販(本社：東京都台東区)は、 2018年5月から「シャンパーニュ・エンクリ」の日本国内正規代理店として販売を開始いたします。
Champagne ENCRYは、イタリア人のエンリコとナディアが、「唯一無二のシャンパーニュ」を造りたいという情熱により誕生した新進気鋭のRMです。
2004年にメゾンを立上げ、2010年にエンクリの初リリース作品ブラン・ド・ブランを発表。伝統を重んじるシャンパーニュ地方では比較的歴史の浅いメゾンですが、シャルドネの聖地とされるグランクリュ・ル・メニル・シュル・オジェの地であのクリュッグやサロンに挟まれた区画から収穫された上質なブドウのみを厳選。非常に優れたシャンパーニュを造り出しています。

エンクリが手掛けるシャンパーニュは、すべて特級畑ル・メニル・シュル・オジェ産シャルドネ100％のブラン・ド・ブラン。「キリメンジャン」と呼ばれる石灰岩の土壌で育ったシャルドネの極めてエレガントで、ミネラルに溢れた味わいをぜひともお愉しみ下さい。
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【商品情報】
『エンクリ ブリュット ブラン・ド・ブラン グランクリュ』
生産地
：シャンパーニュ　コート・デ・ブラン
格付
：ル・メニル・シュル・オジェ
タイプ
：辛口/白泡

品種
：シャルドネ100％

容量
：750ml
希望小売価格：9,800円+税
最低36ヶ月間、澱とともに瓶内熟成。最初に造られたル・メニル・シュル・オジェ産シャルドネ100％のキュヴェ。桃や洋梨のような香りから次第にスイートシトラス、アーモンドのニュアンス香りに変化が楽しめ、ミネラリーでバランスも良くもう一口味わいたいと思わせる1本。
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『エンクリ ゼロ・ナチュール ブラン・ド・ブラン』
生産地
：シャンパーニュ　コート・デ・ブラン
格付
：ル・メニル・シュル・オジェ
タイプ
：極辛口/白泡

品種
：シャルドネ100％

容量
：750ml
希望小売価格：10,800円+税
味わいを調整するドサージュ(補糖)を一切行わないナチュラルなキュヴェ。特徴的なミネラル香は、「キリメンジャン」と呼ばれる石灰岩の土壌のメニル・シュル・オジェそのもの。ライムやグレープフルーツのようなフレッシュさがあり、素材の良さを感じるキレのあるピュアなスタイル。
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『エンクリ ミレジム 2009 ブラン・ド・ブラン』 
生産地
：シャンパーニュ　コート・デ・ブラン
格付
：ル・メニル・シュル・オジェ
タイプ
：辛口/白泡
品種
：シャルドネ100％

容量
：750ml

希望小売価格：15,000円+税
ミレジメの規定36ヶ月(3年)の倍以上となる最低6年間という長い熟成を経て、ようやく世にリリースされるヴィンテージシャンパーニュ。ル メニル特有のミネラル感はそのままに、豊かな果実香とクリーミーさを感じる上品でとてもアロマティックな仕上がり。他メゾンのプレステージクラスに肩を並べるエンクリ最上級キュヴェ。
【会社概要】　　　　　　　　　　　　　　　　【本件に関するお問い合わせ先】  
会社名：株式会社都光酒販 　　　　　　　　　 担当：澤藤 雄輝  
代表者：代表取締役　谷口 晶俊　　　　　　　 TEL：03-3833-3541
所在地：東京都台東区上野6-16-17　　　　　FAX：03-3832-6930  　　　　

朝日生命上野昭和通りビル1階　　　  E-Mail：sawafuji@toko-t.co.jp　 
URL：https://www.toko-t.co.jp/products/encry/　　　
