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2018年11月27日
長濱蒸溜所の記念すべきブレンデッドモルト第一弾
『AMAHAGAN(アマハガン) World Malt Edition No.1』

2018年12月4日(火)にリリースいたします
https://www.romanbeer.com/nagahama-distillery/product/amahagan.php
長浜浪漫ビール株式会社（滋賀県 長浜市）が運営する日本最小規模の蒸溜所「長濱蒸溜所」は2018年12月4日（火）に同蒸溜所初となるブレンデッドモルト「AMAHAGAN(アマハガン) World Malt Edition No.1」を発売いたします。
2016年の蒸溜開始から約2年。将来のシングルモルトのリリースに向け、ウイスキーづくりにおいて最も重要な工程のひとつである「ブレンド」に焦点を当て生み出されたブレンデッドモルトシリーズ『AMAHAGAN(アマハガン)』の第一弾。海外のモルトウイスキーをベースに長濱蒸溜所のモルトを絶妙にブレンド。そのモルティな風味を最大限に活かせるよう、高めのアルコール度数47度でボトリングしました。長濱蒸溜所の新たなる挑戦により生み出された味わいをぜひお愉しみ下さい。
<長濱蒸溜所>
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2016年に長濱浪漫ビール施設内に稼働した、琵琶湖と伊吹山、長浜の風土が育む、国内最小規模となるクラフトディスティラリーです。アランビック型の小さなポットスチルと極細のラインアームからは、特徴となるリッチな味わいの原酒が日々産み出されています。
【商品情報】
商品名    ：AMAHAGAN(アマハガン) World Malt Edition No.1
容量      ：700ｍｌ
原材料    ：モルト
アルコール：47％

参考小売価格：4,900円＋税
長濱モルト由来の円みのある麦芽の香りと、オレンジチョコレートを
連想させるフルーティさと深みが複雑に絡み合い、全体をバニラの
甘い香りが包み込みます。口に含むとコクのあるアタックの後に、
鼻に抜ける華やかな余韻をお愉しみいただけます。
【会社概要】　　　　　　　　　　　　　　　【商品に関するお問い合わせ先】
会社名：長浜浪漫ビール株式会社　　　　　　株式会社都光酒販（長濱蒸溜所販売代理店）
代表者：代表取締役　伊藤　啓 　　　
    担当：澤藤　雄輝 
所在地：滋賀県長浜市朝日町14－1          所在地：東京都台東区上野6-16-17
Tel:0749-63-4300　Fax: 0749-63-4301       朝日生命上野昭和通りビル1階
http://www.romanbeer.com/　　　　　　　　Tel:03-3833-3541　Fax: 03-3832-6930
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　E-Mail：sawafuji@toko-t.co.jp
