
◆NEWS RELEASE◆ 新店オープン情報

株式会社一蘭（天然とんこつラーメン専門店／創業:昭和35年／本社:福岡県福岡市博多区／代表取締役社長:吉冨学／

https://www.ichiran.com）は、10月10日(木)午前10時より「銀座一蘭」をオープンします。この店舗は、国内外83店

舗目、東京都内17店舗目となります。またオープンに先立ち、 10月3日(木)と4日(金)に、プレス向け内覧会・試食会を

開催します。皆様のご来店をお待ちしております。

2019年9月吉日

銀座一蘭 10/10(木) 10時オープン

報道関係者各位

流行の発信地 銀座に令和を代表するラーメンが登場！

内観イメージ

銀座は、日本でも特別な場所です。通常は「一蘭銀座店」とするところを、尊敬の念を込めて店舗名を「銀座一蘭」と

いたしました。こちらの店舗では、銀座一蘭のために開発した特別な麺とチャーシューでラーメンをお作りいたします。

他のどの店舗でも味わうことができません。 銀座一蘭専用の麺とチャーシューに創業以来のスープが加わったラーメンは、

美味しさに懸ける情熱と長年の研究が生み出した、ここだけの特別な一杯です。

銀座一蘭のこだわり

重箱は古くからハレの日の料理を入れる特別なもので、日本の

伝統文化のひとつです。銀座一蘭では、有田焼の専属窯元で

一つひとつ丁寧に作られた重箱どんぶりを使用することで、国

内の方はもちろん、海外のお客様にも日本の古くからの文化と

ともに「特別な一杯」を味わっていただきたいと考えておりま

す。

重箱で感じる“日本文化”

天然とんこつラーメン（銀座重箱）

弊社は、銀座は街そのものがブランドとして確立している特別な場所だと考えております。そのため、ここに新店舗を

オープンするにあたり、創業から積み重ねてきた技術の粋を集めた、他では味わうことのできない特別なラーメンを提供

することにいたしました。美味しさに懸ける情熱と長年の研究が生み出した一蘭の至高の一杯を、「銀座一蘭」という特

別な空間で、ぜひ心ゆくまで味わってみてください。



■天然とんこつラーメン（銀座重箱）1,180円（税込）
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報道関係者各位

■糸島一蘭の森 手巻き焼豚

一蘭の職人が厳選した上質な豚バラ肉を丁寧に巻きつけ、特製のたれ

でしっかり煮込んで熟成させたチャーシュー。巻きつけることで旨

味がぎゅっと凝縮され、口に含んだ際に味わいが広がります。肉厚

でありながらもその身はとろけるほどに柔らかく、脂身の優しい甘味

も感じていただけるはずです。このチャーシューの旨味が加わるこ

とでスープとの調和が生まれ、さらに深みが増した味わいになります。

お品書き

■オープン日：2019年 10月 10日(木) 午前10:00

■住所 ：東京都中央区銀座8-3-11 和恒ビルB1

■席数 ：24席（味集中カウンター）

■営業時間 ：10:00～翌3:00

■アクセス ：

・数寄屋橋交差点から新橋方面へ600m

・各線「新橋駅（A5出口）」より徒歩3分

・都営地下鉄三田線「内幸町駅（A5出口）」より徒歩4分

・都営地下鉄「銀座駅（C3出口）」より新橋方面に徒歩9分

重箱の蓋を開けると美しい湯気が立ち、食欲を刺激します。創業以来

からこだわり続けてきた、臭みの全く無い天然とんこつスープと、唐

辛子を基本に30種類以上の材料を調合し熟成させた「赤い秘伝のた

れ」が絡むことで醸し出す深い味わい。

ここに銀座一蘭のために開発された麺とチャーシューが加わることで、

今までにない特別な一杯が完成しました。味覚に優れた一蘭のお客様

にもご満足いただける仕上がりです。

銀座一蘭

オープンに先立ち、 10月3日(木)と4日(金)に、プレス向け内覧会・
試食会を開催します。次頁にて詳細をご確認ください。
なお、内覧会に関する情報解禁日は
『10月4日(金) 17:00』とさせていただきます。

銀座一蘭で提供している大吟醸麺は一蘭特製生麺と大きく異なる点があ

ります。それは小麦の磨き具合です。麺の主原料である小麦は中心に近

づくほど品質が良くなると言われており、磨けば磨くほど雑味が抑えら

れ、製麺した際に麺の美しさが際立つようになります。そのため、茹で

上がった麺は水晶のような透き通る輝きを帯び、口に含んだ時に上質の

なめらかさを感じていただけます。大吟醸麺は小麦一粒一粒を丁寧に磨

き上げた時のみに得られる希少な部分だけを使用し製麺しております。

天然とんこつラーメン（銀座重箱）

■大吟醸麺
糸島一蘭の森 手巻き焼豚

大吟醸麺



【リリースに関するお問い合わせ・取材のご依頼は以下までご連絡ください】

株式会社一蘭 広報担当 葛城(かつらぎ)・藏立(くらたて)

[TEL] 092-332-2830 ／ [MAIL] pr.jp@ichiran.com

■日時 ： ① 10月 3日(木) 11:00～13:00 (受付10:45～) 〈午前の部〉

② 10月 3日(木) 15:00～17:00 (受付14:45～) 〈午後の部〉

③ 10月 4日(金) 11:00～13:00 (受付10:45～) 〈午前の部〉

④ 10月 4日(金) 15:00～17:00 (受付14:45～) 〈午後の部〉

※ご参加者数により、時間変更を個別にご相談させていただく場合もございます。

※内覧会に関する情報解禁日は、誠に勝手ながら10月4日(金)17:00とさせていただきます。

■場所 ：銀座一蘭（東京都中央区銀座8-3-11 和恒ビルB1）

※駐車場はございませんので、公共交通機関でのご来店をおすすめいたします。

■内容 ：ご試食、商材撮影、外観・内観撮影、店長インタビュー、質疑応答など

※内覧会へのご参加には、お申込みが必要です。当日の急なご参加はご遠慮いただいております。

※お申込みは、本紙申込書にご記入の上、9月30日(月)17:00までにメールまたはFAXにてご返信くださいませ。

※お申込みいただいた代表者の方に、個別にてご連絡いたします。万が一ご連絡がない場合はお問合せください。

※写真撮影などについてご要望がございましたら、別途ご連絡ください。

■返信先：株式会社一蘭 広報担当 葛城(かつらぎ)・藏立(くらたて) 宛

メールアドレス：pr.jp@ichiran.com／ FAX：092-332-2831

天然とんこつラーメン専門店 銀座一蘭
【プレス向け内覧会 概要】
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出欠
○をお付けください

10/ 3(木) … ①午前の部 ・ ②午後の部
不参加

10/ 4(金) … ③午前の部 ・ ④午後の部

貴社名

ご代表者
部署・お役職 ご芳名

ご参加者

部署・お役職 ご芳名

部署・お役職 ご芳名

ご住所
〒

お電話番号 － －

当日のご連絡先
（携帯電話）

－ －
(ご芳名 ）

E-mail

報道関係者各位


