
【期間限定】あの冷凍パンが関西で再び！ 

「Pan＆」が阪神梅田本店にて販売いたします。 

 

焼成冷凍パンを製造・販売する株式会社スタイルブレッド(本社：群馬県桐生市、代表取締役社長：田中 知、以下スタイルブレッド)

の弊社冷凍パンブランド「Pan＆（パンド）」は、2020 年 3 月 11 日（水）～24 日（火）の 14 日間、阪神梅田本店にて期間限

定販売をいたします。期間中、阪神梅田本店では、「毎日の暮らしに寄りそうもの展」を実施。２階イベントスペースの「朝食スローライフ」

にて、Pan&の冷凍パン計７種を販売いたします。 

＜開催場所/日時/販売商品＞ 

阪神梅田本店 2 階：イベントスペースステージ 2 

住所：〒530-8224 大阪府大阪市北区梅田一丁目 13 番 13 号 

日時：2020 年 3 月 11 日（水）～24 日（火） ※日程は変更になる場合がございます。ホームページをご確認ください。 

【販売パン一覧】  

発酵バタークロワッサン Prime 数量限定 1 袋 2 個入 341 円 (税込) 

W チョコパンド 数量限定 1 袋 2 個入 360 円 (税込) 

有機トマトとモッツアレラチーズのルパン 数量限定 1 袋 2 個入 341 円 (税込) 

ざくざくアーモンドとリンゴのデニッシュ 数量限定 1 袋 3 個入 580 円 (税込) 

ナチュール/国産小麦パン 1 袋 2 個入 216 円 (税込) 

ハニーソイ/はちみつ豆乳パン 1 袋 2 個入 216 円 (税込) 

ミルク/ミルクパン 1 袋 2 個入 249 円 (税込) 

 

■通常公式オンラインストアのみでの販売のバラエティパンも、期間限定で店頭販売いたします。 

オンラインスストア、および店頭で大人気の定番パン３種類に加えて、通常オンラインストア限定販売の「Pan＆バラエティ」から数量限定

で４種、合計７種を販売いたします。（※パンはなくなり次第終了になります。） 

 

■関西でもイベント販売を！の声も多数。 

阪神梅田本店での販売は、2019 年６月の実施から、２度目。弊社 Instagram 公式アカウントや、オンラインストアにてお客様から寄

せられる、「関西でも販売を！」の声にお応えできました。 



 

-商品概要- 

【数量限定品】 

 

 

 

 

 

 

■ざくざくアーモンドとりんごのデニッシュ（数量限定）                ■ 発酵バタークロワッサン Prime （数量限定） 

 蜜漬りんごに程よくシナモンが香り、                        発酵バター100%を使用。外はパリッとサクサク、 

クラッシュアーモンドも散らしたとっておきのデニッシュ。              中はしっとりとした焼きたて食感はパンドならでは。 

 【販売価格】 1 袋３個入 580 円（税込）                     【販売価格】 1 袋２個入 341 円（税込）   

    

 

 

 

 

 

 

■W チョコパンド（数量限定）                 ■有機トマトとモッツアレラチーズのルパン（数量限定） 

軽やかな酸味があるものと程よい苦みがある２種のチョコレートを      軽やかな酸味の有機トマトとフレッシュなモッツァレラチーズが 

酸味と苦みのバランスを考慮した絶妙なパン生地に             ダブルでハーモニーを奏でる 

オーガニックチョコチップを練りこんだ、豊かな味わい。             カプレーゼサラダをヒントにしたパンのアレンジメニュー 

  【販売価格】 1 袋 2 個入 360 円（税込）               【販売価格】 1 袋 2 個入 341 円（税込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ハニーソイ/はちみつ豆乳パン 

国産豆乳を使用した、ほんのり甘いはちみつ味の

パン。お肉料理とも合わせやすいです。 

【販売価格】 1 袋２個入 216 円（税込）     

■ナチュール/国産小麦パン 

国産小麦を 100%使用し、小麦本来の風味が 

感じられる自然派のお食事パンです。 

【販売価格】 1 袋２個入 216 円（税込）     

■ミルク/ミルクパン 

牛乳 100%で練りあげた濃厚なミルクの味わいが、 

しっかり感じられる自然な甘みのしっとりやわらかいパン

【販売価格】 1 袋２個入 249 円（税込）     



 

■Pan&（パンド）は、食べるその時が焼きたて！という唯一のパンです。 

 

 

できたて直後の美味しさをそのまま冷凍で閉じ込めているから、冷凍のままトースターに入れるだけで、一気に焼きたての食感と風味が蘇り

ます。それは、焼きたての最高の瞬間を味わうためだけに誕生した新ジャンルです。 

また、自家製天然酵母、国産小麦、ゲランド塩、桐生の水などの主原材料から作られるパンは化学調味料などの余計な添加物を使用

していません。（※菓子・惣菜パンなど一部商品は原材料由来の添加物が含まれております） 

ベーカリーとも違う、いつものトーストとも違う。まったく新しい冷凍パンが、あなたの“おいしい”常識を変えていきます。 

 

●「Pan＆（パンド）」公式サイト 

https://stylebread.com/pand/ 

●「Pan＆（パンド）」公式オンラインストア 

https://online-stylebread.com/ 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 

株式会社スタイルブレッド 

広報担当／川口 

TEL：03-6721-7070  Mail：press@stylebread.com 

https://stylebread.com/pand/
https://online-stylebread.com/

