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2021年9月10日
イエノミのお供にちょっとお洒落で簡単に楽しめるオツマミ
『夕暮れおうちバル』2種を
2021年9月10日(金)に新発売いたしました
https://ienomi-life.com/view/category/ct1116
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株式会社イズミセ(本社：京都市)は、「イエノミのお供にちょっとお洒落で簡単に楽しめるオツマミをコンセプトに開発した「夕暮れおうちバルシリーズ」2種を2021年9月10日(金)に新発売いたしました。#夕暮れおうちバル
「夕暮れおうちバルシリーズ」はソムリエを中心としたお酒のプロが試食を重ねて開発されたブランドです。自宅でお酒を楽しむ際に手軽に作れてお皿に盛り付ければちょっとお洒落、イエノミが今まで以上に楽しくなるような商品を目指しました。
今回リリースされたのは、ソムリエが赤ワインのお供に選んだコクのあるとろっとろのお肉が美味しい「ソムリエが愛した とろっとろほろり。バラ先軟骨酢豚」と、ビール部長おススメの大きな手羽元がほろほろで美味しい「ビール部長が愛した スパイス、ゴクリッ。タンドリーバターチキンカレー」の2種類。
いつものテーブルが少し華やぐ、おうちバル開店です。
【商品情報】
『ソムリエが愛した とろっとろほろり。バラ先軟骨酢豚』 
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原材料：豚軟骨(国産)、野菜(じゃがいも、ピーマン)、醤油
たけのこ水煮、砂糖、醸造酢、でん粉、ごま油
おろしにんにく、おろししょうが、酵母エキス/調味料(アミノ酸)
(一部に小麦・豚肉・大豆・ごまを含む)
内容量：160g(1人前) 
価格　：500円+税
▼ご注文はこちら
https://ienomi-life.com/view/category/ct1116
▼業務店様はこちら(混載30個より発送いたします)
https://wine-proshop.com/product.php?id=1802

『ビール部長が愛した スパイス、ゴクリッ。タンドリーバターチキンカレー』
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原材料：トマト・ピューレーづけ(イタリア製造)、鶏肉、
植物油脂(菜種)、ソテーオニオン、カシューナッツ、
クリーム、おろしにんにく、おろししょうが、砂糖、
チキンエキス、クミン、食塩、コリアンダー、チリパウダー
ガラムマサラ、カルダモン、赤唐辛子、ウコン、酵母エキス
クローブ、シナモン(一部に乳成分・鶏肉・カシューナッツを含む)
内容量：180g(1人前)

価格　：500円+税
▼ご注文はこちら

https://ienomi-life.com/view/category/ct1116
▼業務店様はこちら(混載30個より発送いたします)
https://wine-proshop.com/product.php?id=1803
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