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2022年9月13日
長濱蒸溜所から、自社蒸留原酒のヴァッティングによる
初めてのシングルモルトがリリース。
「シングルモルト長濱 THE FIRST BATCH」
2022年10月11日(火)より販売開始いたします。 
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SINGLE MALT
NAGAHAMA

JAPANESE WHISKY

Nagahama Distillery is a new
craft distillery in Japan.
Bottling one of the personalities
selected by the master blender.

Made in JAPAN

HAND CRAFT





長浜浪漫ビール株式会社（滋賀県長浜市）が運営する日本最小規模のウイスキー蒸溜所「長濱蒸溜所」は、自社蒸留原酒をヴァッティングした初めてのシングルモルト「シングルモルト長濱 THE FIRST BATCH（ザ ファースト バッチ）」を2022年10月11日(火)より販売開始いたします。 
長濱蒸溜所は1996年に創業した長濱浪漫ビールの20周年記念事業として、同施設内で2016年に稼働いたしました。これまでの「シングルモルト長濱」は、樽出しそのままのシングルカスクでリリースしておりましたが、稼働から約5年の歳月が流れたいま、様々な自社蒸留原酒のヴァッティングによって生まれた初めてのシングルモルトを、皆様のお手元にお届けできますことを非常に嬉しく思っております。
本商品を製造するにあたり、「一醸一樽」の精神のもと、熟成庫に眠る原酒の中から、最上級のモルト原酒のみを厳選。2017年から2019年にかけて蒸溜したバーボン樽、シェリー樽、アイラクォーター樽、そしてミズナラ樽熟成原酒を使用し、「AMAHAGAN」で培った技術と経験を用いて、慎重にブレンディングを行いました。

長濱蒸溜所らしいモルティで芳醇な味わいはもちろん、それぞれの樽由来の特徴が奏でる絶妙なハーモニーをお愉しみください。
<長濱蒸溜所>

2016年に長濱浪漫ビール施設内にて稼働した、琵琶湖と伊吹山、長浜の風土が育む、国内最小規模となるクラフトディスティラリーです。アランビック型の小さなポットスチルと極細のラインアームからは、特徴となるリッチな味わいの原酒が日々産み出されています。
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【商品詳細】
商品名    ：シングルモルト長濱 THE FIRST BATCH
容量      ：500ml
原材料    ：モルト
アルコール：50%
ボトリング本数：12,000本

希望小売価格：10,000円＋税
【テイスティングコメント】
外観：琵琶湖畔の夕陽のような茜色

香り：赤いりんごや柿を想わせる、熟した果実の香り。甘いバニラやココナッツ、キャラメル。時間経過とともに、ラズベリーやクランベリーの爽やかなアロマ。

味わい：非常になめらかな口当たり。ドライな樽の風味から、焼き立てのレーズンサンド、アプリコットのドライフルーツ。その後に紅茶を想わせるハーバルなエッセンス。樽由来のビターでドライな味わいが全体を引き締めます。
【会社概要】　　　　　　　　　　　　　　　【商品に関するお問い合わせ先】

会社名：長浜浪漫ビール株式会社　　　　　　会社名：株式会社都光（長濱蒸溜所販売代理店）

代表者：代表取締役　伊藤　啓 　　　
担当者：竹中　康一 

所在地：滋賀県長浜市朝日町14－1          所在地：東京都台東区上野6-16-17

Tel:0749-63-4300 Fax: 0749-63-4301  　    朝日生命上野昭和通ビル1階

http://www.romanbeer.com/　　　　　　　　Tel:03-3833-3541　Fax: 03-3832-6930

E-Mail：toko-eigyo@toko-t.co.jp
