
※メディアアート＆レストラン「HELLO KITTY SMILE」の最新情報をお届けします。 

2023 年 12 月 4 日 

ハローキティ かまぼこなど 10 種類以上のお料理が詰まった可愛い“おせち”が登場 

HELLO KITTY SMILE 限定 『スマイルおせち』 12 月 1 日より予約開始！ 

 

淡路島にあるハローキティの施設「HELLO KITTY SMILE」内の「レストラン玉手箱」では、有頭海老や甘露煮、   

ハローキティ かまぼこ等 10 種類以上のおせち料理を楽しめる『スマイルおせち』を 2024 年 1 月 1 日（月）から 8 日

（月）の期間限定で販売いたします。 

『スマイルおせち』の販売に伴い、12 月 1 日（金）より事前予約を開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『スマイルおせち』はイートインとテイクアウトの 2 種類を販売いたします。イートイン用では有頭海老や栗甘露煮等  

計 12 品が入ったおせちをはじめ、中華おこわやフカヒレ入りスープ湯圓入り胡桃のお汁粉、スープやデザートが付くセット

をご用意しました。テイクアウト用ではプリっとした身と特製の甘辛いチリソースがクセになるエビチリや、ハローキティ かまぼ

こなどのおせちに加え、数日間香辛料で漬け込み 4 時間じっくりと蒸しあげた豚スネ肉の煮凝り桃もちなど、見た目も  

味もボリューム満点のおせちを準備いたしました。 

お正月期間限定のかわいいハローキティのおせちを、是非ご堪能下さい。 

■『スマイルおせち』 概要 

提供期間： 2024 年 1 月 1 日（月）～1 月 8 日（月）※予約は 12 月 1 日（金）より開始 

提供時間： 11：00～19：00（L.O 18：30） 

内   容： ＜イートイン用＞ 

           おせち（有頭海老、甘露煮、穴子海老すり身巻き、ハローキティ かまぼこ、叉焼、蒸し鶏葱ソース、 

筍醬油煮、クラゲ、赤魚香料焼、子持ちシシャモ、かずのこ、エビチリ）／中華おこわ 

／フカヒレ入りスープ／湯圓入り胡桃のお汁粉 

＜テイクアウト用＞ 

おせち（有頭海老、甘露煮、穴子海老すり身巻き、ハローキティ かまぼこ、叉焼、蒸し鶏葱ソース、 

筍醬油煮、クラゲ、赤魚香料焼、子持ちシシャモ、かずのこ、エビチリ、豚スネ肉の煮凝り、 

桃もち、くるみの飴たき） 

  料   金： イートイン用（2 人前～）／4,000 円～、テイクアウト用（4 人前～）／10,000 円～ 

             ※全て税込み  ※前日までの事前予約のみ 

住   所： HELLO KITTY SMILE 2 階「レストラン玉手箱」（兵庫県淡路市野島蟇浦 985-1） 

お問合せ： HELLO KITTY SMILE（株式会社パソナスマイル運営） TEL 0799-70-9037 

▼報道関係者からのお問合わせ 
株式会社パソナグループ 広報部            Tel： 03-6734-0215 
担当／四戸、福田                     E-mail： p.kohobu@pasonagroup.co.jp  
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