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淡路島西海岸 シーフードダイナー＆カフェ 「ミエレ・ザ・ダイナー」 

いちごの魅力を贅沢に味わう『いちごフェア第２弾メニュー』２月 7 日（水）より提供！ 

海の幸を堪能できる"にぎわい"と"くつろぎ"のシーフードダイナー＆カフェ「miele the DINER」では、今年 1 月より  

新鮮ないちごを使用したスイーツメニュー3 種を提供する「いちごフェア」を開催しております。多くのお客様より好評頂いて

おり、今回は新たに「いちごフェア第 2 弾」として、淡路島の豊かな土壌で育てられ、旬を迎えた淡路島産いちごを使用し

た 2 種類の新メニューを２月 7 日（水）より提供開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「miele the DINER」の 2 階カフェでは、ドリンクやフードをご注文いただいたお客様に、ワンコイン 500 円で、子どもの

こぶしくらいの大きさのある『極大いちご』を２月 29 日（木）までの期間限定で提供いたします。『極大いちご』は気温

の低さが無いと育てることが難しく、通常のいちごよりゆっくりと大きくなります。果汁たっぷりな淡路島産のいちごを口いっぱ

いに頬張り、甘酸っぱさを存分にご堪能いただけます。そのままかぶりつくも良し、ご注文いただいた商品にトッピングいただ

くのも良し、オリジナルの食べ方をぜひお楽しみください。 

また、１階シーフードダイナーと２階カフェでは、『ストロベリースパークリング』もご用意しました。アルコールとノンアルコー

ルからお選びいただき、淡路島産いちごの甘酸っぱさが香る、しゅわしゅわと弾けるストロベリースパークリングを播磨灘の絶

景と共にお愉しみいただけます。テイクアウトも可能な商品のため、旅中のお供にも最高な一杯です。 

 

■『ミエレ・ザ・ダイナー いちごフェア第 2 弾』 概要  

内   容： ①極大いちご／500 円（税込） 

※2 階でドリンク or フードをご注文いただいた方のみ ※商品指定はありません 

※仕入れ状況により提供できない場合もございます 

提供期間／2 月 7 日（水）～2 月 29 日（木） 

          ②ストロベリースパークリング／880 円（税込） 

※アルコール or ノンアルコール選択可能 

          提供期間／2 月 7 日（水）～4 月 30 日（火） 

場   所： 「miele the DINER」1 階 シーフードダイナー 

（兵庫県淡路市野島蟇浦 985-1 HELLO KITTY SMILE 隣接） 

営業時間： 11：00～19：00（L.O 18：30） 

定 休 日： 火曜日 

H P： https://miele-the-diner.com/ 

Instagram： https://www.instagram.com/mielethediner/ 

▲子どものこぶしサイズの極大いちご！？ 

Daininnki 新登場 
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問合わせ： miele the DINER（株式会社パソナスマイル運営）TEL 0799-70-9123 

参考）淡路島産イチゴをふんだんに使用した『いちごフェア』第１弾スイーツも絶賛販売中！ 

「miele the DINER」２階カフェでは、ダイナーカフェで大人気の  

クマちゃんのチョコレートが乗ったサンデーに、新しく期間限定で淡路島 

いちごのサンデーを使用した「淡路島いちごの DINER’s SANDAE」。 

新鮮な淡路島いちごをカスタードといちごクリームと一緒に、サクサクの 

パイでサンドしたミルフィーユし、上からいちごのモンブランクリームをたっぷり

と乗せた「淡路島いちごミルフィーユのモンブラン仕立て」。自家製の   

いちごのシロップと新鮮な淡路島いちごを刻んでフレッシュに仕上げた 

「淡路島いちごミルク」をご用意しています。 

 

 

 
▼報道関係者からのお問合わせ 
株式会社パソナグループ 広報部            Tel： 03-6734-0215 
担当／野村、四戸                     E-mail： p.kohobu@pasonagroup.co.jp  

 

▲（左）淡路島いちごの DINER’S SANDAE 
（中央）淡路島いちごミルフィーユのモンブラン仕立て 

（右）淡路島いちごミルク 
 

 

 


