
※こだわりの淡路島食材を使用した「スープ屋 五大陸」の最新情報をお届けします。 
 
2024 年 6 月 27 日 

     

淡路島産食材を使用した料理と世界のスープが集結 「スープ屋 五大陸」  

淡路島産の卵を堪能できる新作メニューを 7 月 3 日より提供！ 

淡路島西海岸シーサイドモール 「Ladybird Road」内にある「スープ屋 五大陸」では、淡路島たまごや淡路鶏を

使用した新作メニュー『淡路島たまごのオムライス』と『サンドウィッチメニュー』の全 4 種を 7 月 3 日（水）より期間限定

で提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『淡路島たまごのオムライス』では、深いコクと濃い旨味、ふわふわでとろけるような食感のオムレツと、爽やかな酸味のト

マトソースがマッチした「トマトソースオムライス」や、食欲をそそる香り高いスパイスの風味とたまごの相性が抜群な「カレー   

オムライス」の 2 種類を提供。 

『サンドウィッチメニュー』では、口の中でとろけるように厚焼きにして、ボリュームたっぷりに仕上げた「淡路島たまごの厚焼

きたまごサンド」や、肉質が柔らかく、風味豊かな淡路鶏をグリルし、外はカリっと中はジューシーな「淡路鶏のグリルチキン

サンド」をご堪能いただけます。 

淡路島たまごや淡路鶏など、淡路島食材を使用した 4 種類の新作メニューを世界のスープと共にお楽しみください。 

■新メニュー 概要  

提供期間： 7 月 3 日（水）～9 月 2 日（月） 

料   金： ①淡路島たまごのオムライス（サラダ付き） 

・スープセット（お好きなスープ＋サラダ）1,980 円～（税込） 

          ・単品 1,200 円（税込） 

          チーズイン ＋300 円（税込） 

        ②淡路島たまごの厚焼きたまごサンド／淡路鶏のグリルサンド 

・スープセット（お好きなスープ＋サラダ）1,760 円～（税込） 

            ・単品 980 円（税込） 

場   所： Ladybird Road 内「スープ屋 五大陸」（兵庫県淡路市野島轟木 95-7） 

営業時間： 11：00～19：00（L.O 18：30）※季節によって変更の可能性あり 

定 休 日： 火曜日 

H     P： https://www.awaji-chefgarden.com/ladybirdroad 

Instagram： https://www.instagram.com/soup.gotairiku/ 

お問合せ： スープ屋 五大陸 TEL 080-7598-8090 

▼報道関係者からのお問合わせ 
株式会社パソナグループ 広報部            Tel： 03-6734-0215 
担当／野村、四戸                     E-mail： p.kohobu@pasonagroup.co.jp  

 

▲新メニューの『淡路島たまごのオムライス』と『サンドウィッチメニュー』 

https://www.awaji-chefgarden.com/ladybirdrestaurants/%E3%82%B9%E3%83%BC%E3%83%97%E5%B1%8B%E3%80%80%E4%BA%94%E5%A4%A7%E9%99%B8
https://www.awaji-chefgarden.com/ladybirdroad
https://www.instagram.com/soup.gotairiku/

