
「北海道ジンギスカンフェスティバル２０２６」の開催に伴う
報道のお願いについて

北海道ジンギスカンフェスティバル2026 開催概要

この度、北海道遺産ジンギスカン応援隊（運営：株式会社アートピア）では、オーストラリア産羊肉の

食肉団体ミート・アンド・ライブストック・オーストラリア（MLA）協賛のもと、全国各地の「ジンギス

カン」の食べ比べが楽しめるイベントを、サッポロファクトリー西広場で開催します。つきましては本事

業の取材・報道等にご協力賜りますよう、何卒宜しくお願い致します。

プレスリリース ２０２６年４月

■日 程：2026年5月15日（金）・ 16日（土） ・17日（日）

■時 間：5月15日（金）11:00～20:00（L.O.19:30）

5月16日（土）・17日（日） 10:00～20:00（L.O.19:30）

■場 所：サッポロファクトリー 西広場

■ジンギスカン販売：全国各地のジンギスカン３８種類以上販売

■そ の 他 ：オージーラムPR大使『ラムバサダー』、おにとこ円山

■主 催：北海道遺産ジンギスカン応援隊

■特別協賛：ミート・アンド・ライブストック・オーストラリア（MLA）

■協 賛：サッポロビール、ポッカサッポロ北海道、ソラチ、ベル食品、岩谷マテリアル

■特別協力：サッポロファクトリー

ジンフェス総合受付にて
入場料をチケットでお支払い

ジン鍋などを受け取る

入場料：中学生以上1名1,200円、小学生以下無料

お客様自身が空いている席に
ジンギスカン鍋をセット

販売ブースにて
ジンギスカンを購入

お客様自身で焼いて
食べていただきます

※満席の場合は受付にてお待ちいただき、席が空き次第スタッフがご案内します。

ジンギスカンフェスティバル参加の流れ

※ジンギスカン鍋・皿・箸・カット野菜・席使用料が入場料に含まれます。

※替えジンギスカン鍋・追加カット野菜は別途料金がかかります。

※グループの人数により鍋の枚数は調整させていただきます。

※チケットはイベント期間内に限り払い戻し可

チケット販売所で
チケットを購入

ジンギスカン鍋交換400円
追加カット野菜300円

あづまジンギスカン(厚真町)
いまじん(岐阜県)
上田精肉店(新得町)
大畠精肉店(新十津川町)
おたに商店(北見市)
お肉屋さんたどころ(洞爺湖町)
かんの精肉店(帯広市)
キャメルマオイながぬま温泉（長沼町）
小林精肉店(滝川市)
佐久精肉店(旭川市)
sheep(岡山県)
潤屋 なんぽろジンギスカン(南幌町)
白樺(帯広市)

菅原商事(平取町)
大黒商事(旭川市)
東洋肉店（名寄市）
肉の山本(千歳市)
ヒットコーポレーション(札幌市)
HEY MEAT(札幌市)
ペコラファーム(士別市)
北海道大雪ジンギスカン雪ノ下(札幌市)
北海道樽前工房(苫小牧市)
松尾ジンギスカン(滝川市)
丸大大金畜産(札幌市)
むさしや食品(長野県)
ユーエム(浦幌町)

※上記店舗は変更になる場合があります。
※お持ち帰りでの購入も可能です。



北海道遺産ジンギスカン応援隊
札幌市中央区北１条西18丁目1-41 クレバージャパン大通ビル7F
株式会社アートピア内 （担当：大沼）
TEL：011-640-7173 メール：info@hokkaido-jingisukan.com

北海道産丸大豆しょうゆをベースに、玉ねぎ、高知県産しょうがの野菜の旨味と
すりおろし感を合わせ、余市産りんごや瀬戸内産レモンなどを使用してフルー
ティーな味わいに仕上げました。さらに、北海道産米を使用した純米酢でまろや
かな酸味、「オホーツクの塩」を使用して優しい塩味を付与した、北海道ジンギ
スカンフェスティバルのためだけに作った、こだわりの成吉思汗たれです。

また、ジンギスカン応援隊の会員登録でWチャンス！
素敵な商品が当たるはずれなしくじにチャレンジできます。
キャンペーンの詳細は、ジンギスカン応援隊のホームページからご確認ください。

数量限定！非売品！
ジンギスカン応援隊のインスタフォローで
ベル食品「こだわりの成吉思汗たれ」プレゼント！

羊肉のスペシャリスト ラムバサダーが出店！！
スペシャルメニューが登場します！

【MENU】
●オージーラムの骨付き塊スモークハム
1皿500円
数量限定！売り切れ次第終了です。

●生ウインナー
豪州産ラム肉100％と国産にんにくの生ソーセージ
2本入り 800円

●じゃがいもとラムのボロネーゼ
鉄板で焼いたじゃがいもにラム肉のボロネーゼをかけ、
チーズをのせて炙ります！
1皿500円

東澤 壮晃氏
株式会社東洋肉店代表取締役
東洋肉店は、北海道名寄市に
ある1928年創業の食肉専門店。
日本における羊肉小売販売の
リーディングカンパニー。

毛塚 智之氏
パレスホテル大宮
調理部部長 総料理長
青年司厨士の育成にも力を注ぎ、現在
一般社団法人全日本司厨士協会 国内審
査委員を務める。

ラムバサダー（オージーラムPR大使）とは
さまざまな角度からラム肉の魅力と可能性を
発信する個性豊かな食のスペシャリスト集団です。

ラムバサダーについて
http://aussielamb.jp/lambassador/

羊の塊肉

お楽しみに！※画像はオージーラムの骨付き塊スモークハムのイメージです。


